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SERVICE AU BAR



Vous proposer des produits qui ont du goût et du caractère,  
bref vous faire plaisir !

S’engager dans une économie responsable qui respecte  
les humains et l’environnement.

S’approvisionner en direct auprès des producteur·rice·s et  
artisan·e·s ou travailler avec des intermédiaires qui les respectent.

Travailler au maximum avec des produits locaux,  
frais et de saison, issus d’une agriculture paysanne.

Sélectionner les produits importés en commerce équitable  
ou en production artisanale.

Sélectionner des viandes issues d’élevages  
régionaux et fermiers. 

Composter nos déchets verts et s’approvisionner  
en énergie renouvelable.

Utiliser au maximum des produits ménagers biodégradables. 

Participer aux initiatives locales, associatives,  
culturelles et musicales.



Blonde « Loup-Stic » (4,8°)..................... 3,2 e.............. 5,5 e.............16 e 
Brasserie La Loupiote, Irigny (Rhône)

Ambrée « Loup-Barde » (4,8°)................ 3,2 e..............5,5 e..............16 e 
Brasserie La Loupiote, Irigny (Rhône)

Blanche «Loup-Ange» (4,8°)................... 3,2 e..............5,5 e..............16 e 
Brasserie La Loupiote, Irigny (Rhône)

NOS BIÈRES DE

6 à 8 becs tournant selon les saisons et les création des brasseries  
artisanales, à découvrir au bar !

Envie d’une bière ; aux fruits rouges,  
sans alcool ou d’un style bien particulier,  

notre sélection de bière bouteilles est là pour vous !

5,5 e ou    6,5 e

L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É  À  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N

NOS BIÈRES DE
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Montfrin Blanc  ......................................... 3,5 e.............. 12 e 
Domaine de Montfrin La Tour, Gard
Vin de France / Chardonnay 

 Vin rond et fruité

Viognier  .................................................... 4,5 e.............. 17 e 
Domaine de Montfrin La Tour, Gard
Vin de France

 Vin sec et tendre aux arômes de fruits jaunes

Côtes de Gascogne .................................. 4,5 e.............. 17 e...............26,5 e 
Noisette 
Damien et Clément Barreau, Domaine de Pajot, Gers
Gros Manseng

 Vin mœlleux, rond et doux, arômes de fruits blancs à noyaux

Mâcon Villages, Les Tilles  .................... 5,5 e.............. 21 e...............31 e
Ewelina et Jean-Marie Chaland, Domaine Sainte Barbe, Saône et Loire 
AOP Mâcon Villages / Chardonnay

 Fruité et minéral
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Coteaux du pont du Gard.......................... 3,5 e.............. 12e 
Château De Montfrin
Syrah, grenache, cabernet sauvignon 

 Rond, fruité et souple

Beaujolais Morgon.................................... 4,5 e.............. 17 e 
AOC Beaujolais 
Château du Basty, Rhône 
Morgon

 Souple et harmonieux, notes de fruits noires

Faugères..................................................... 5 e.................. 19 e...............28,5 e
Le Presbytère
Catherine Roque, Mas d’Alezon, Herault 
Cinsault, Lledoner pelu, Carignan franc de pied

 Fin et délicat, gourmand et précis

AOC Crozes Hermitage ............................ 6 e.................. 23 e...............34 e 
Laurent Habrard, Drôme 
Syrah

 Rond et profond 
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 Fêter un anniversaire 

 Organiser l’AG de votre association
 �Fêter l’obtention de votre thèse sur  « les feuilles de platane à l’époque  de la renaissance » 

 �Réunir votre brillante équipe  
de collègues pour un gros team  
building qui tabasse !

 Juste rire entre ami·e·s
Nous avons 2 salles de 25m2 qui peuvent 

 être privatisables le temps d’une soirée ou d’une 
journée, venez nous parler de votre projet !

VOUS SOUHAITEZ VOUS RÉUNIR POUR : 

Coteaux du Pont du Gard ........................ 3,5 e.............. 12 e 
Château de Montfrin
Caladoc, Syrah, Grenache

 Eclatant et tendre avec des arômes de pêche de vigne
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Folle envie...............................................................................5,5 e
Le vermouth à la française de la maison Archibald, léger (12%)  
avec de jolis notes citronnées

Pontarlier Anis (45°)......................................... 3 e...............4,5 e
Distillerie Guy, Pontarlier (Doubs)

VODKA 35 (41°)................................................. 4 e...............6,5 e
Distillerie du Rhône, Fleurieu du Saône

Serra Das Almas (39°) IBD.............................. 4 e...............6,5 e
Fazenda Vaccaro Ltda, Rio de Contas (Brésil)

Gin ADN (43°).................................................... 4 e...............6,5 e
Distillerie du Rhône, Fleurieu-sur-Saône 

Rhum Blanc (38°)...................................................4 e...............6,5 e
Coopérative Montillo, Paraguay

Glen Talloch Officiel (40°)............................... 4 e...............6,5 e 
Distillerie Glen Talloch (Écosse)

Ciane (16°) Apéritif gentiane du Haut-Doubs........... 4 e...............6,5 e 
Distillerie Guy, Pontarlier (Doubs)
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Liqueur de Thym (40°)..................................... 3 e...............6 e
Distillerie Lachanenche, Méolans Revel (Alpes de Haute Provence)

Génépy (40°)...................................................... 3 e...............6 e
Distillerie Lachanenche, Méolans Revel (Alpes de Haute Provence)

Vert Sapin (40°) ................................................ 3 e...............6 e
Distillerie Guy, Pontarlier (Doubs)

Limoncello (35°)............................................... 3 e...............6e
Distillerie Yousta, Villeurbanne

Chartreuse (55°)................................................ 4 e...............7,5 e
Distillerie Chartreuse, Voiron (Isère)

Poire Williams (45°)..............................................3 e...............6 e
Distillerie Guy, Pontarlier (Doubs)

Mirabelle (45°) ................................................. 3 e...............6 e
Distillerie Guy, Pontarlier (Doubs)

À composer selon votre humeur ................... 25e..............35e 
et celle du barman ! 

Le mètre Le mètre  
de Chartreuse
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Rhum - El Dorado 8 ans - 40%
Distillerie Demerara, Guyana
Origine : Guyana

 Beurré et caramélisée avec des accents de noi de pécan

Rhum - LOLA - 40%
Distillerie Vivant (France) / Origine : Pérou et Paraguay 
Distillé en France en Fûts d’acacia et châtaignier 

 Nez boisé et banane mure, bouche ronde, riche et équilibré

Pure Malt Français - ANGE - 40%
Distillerie Vivant (France) 
Orge Bio d’origine Française Sans additif  

 Bouche légère et aérienne

..................4 e   ..............7,5 e
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Abuelo 12 ans - 40%
Tradition hispanique, Distillerie Abuelo, Panama 

 Gourmand et équilibré, arômes de vanille, caramel, chocolat noir et épices douces

Pantation Xaymaca - 43%
Tradition britannique, Distillerie Long Pond et Clarendon, Jamaïque

 Charpentée, frais et fruitée, aromes de banane et poire

Mauny signature - 40,5%
Tradition française – Assemblage crée par Daniel Baudin, Martinique

 Parfumé et gourmand, notes de miel, de fruits secs et d’épices

Jura - 12 ans - 40%
Origine : Écosse / Single malt de la distillerie de l’Ile de Jura. Vieilli 10 ans en fût  
de chêne blanc américain ex-bourbon et affinage en fût de xérès sherry Oloroso. 

 Arômes riches, ronds et subtilement fumés.

Finlaggan Old Reserve - 40%
Origine : Écosse / Single malt d’une distillerie gardée confidentielle d’Islay. 

 Notes salines, fumées et tourbés.

Count of fife - 43%
Origine : Écosse / Assemblage de whisky du Speyside / Vieillie 5 ans dans des fûts de sherry.

 Bouche avec des notes de fruits jaunes, touches de fruits noir et d’épices

Cognac - 10 ans - Decroix - XO - 40%
Origine : Charente Sud / Bouche fraîche, naturelle, légère et fruitée

..................5,5 e   ..........10 e
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Le transat 
Calvados, bière blanche, sirop d’orgeat, jus de citron
«Il fait l’original mais grâce à sa rondeur il se boit tout seul»

Celui au gin
Gin, jus de pomme-cassis, sirop de romarin, jus de citron
«Il incarne la fraîcheur en terrasse»

Montagnes russes
Vodka, genepi, orange sanguine, sirop de sucre de canne
«Fruité, vivace, c’est une véritable attraction»

La Poivrette
Tonic, sirop de sariette, jus de citron vert 
«Il contient tout un jardin»

Le Tuveuxtu ?
Gingerbeer, jus de poire, sirop d’érable, jus de citron
«Aussi sympa qu’un Québécois» 

Notre sangria maison 
Vin rouge, triple sec, jus d’orange, limonade, cannelle, badiane, fruits frais.

 Fruité et désaltérante, c’est la boisson de l’été.
À boire à l’apéro ou…. toute la soirée ! 

Le verre de 25 cl .................................................................................. 5 e 
Le pichet d’1L à partager....................................................................... 16,5 e

8 e

5,5 e
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MULE (avec la délicieuse Ginger Beer Dr Meuh)..............................................8 e

Moscow Mule (Vodka, ginger beer, citron vert)

London Mule (Gin, ginger beer, citron vert)

Carribean Mule  (Rhum, ginger beer, citron vert)

TONIC (avec l’excellent Tonic de la maison Archibald)

GIN tonic...................................................................................................8 e

Gentiane tonic.........................................................................................7 e

...et bien sur Le MOJITO et la CAÏPIRINHA ! 

8 e
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Notre citronnade maison (25cl)............................................ 3 e 
Jus de citron, sucre de canne et menthe fraiche

Notre thé glacé maison (25cl) ............................................. 3 e 
Cranberries, pêche et thé vert Yunan

Café Glacé maison (50cl) ..................................................... 4,7 e 
Un double espresso, un trait de sirop de caramel et du lait

Yaute Cola (33cl)..................................................................... 3,5 e
Les brasseurs savoyards, Alby-sur-Chéran (Haute-Savoie) 

Jus de Fruits et nectars artisanaux (25cl).......................... 3,5 e
Pomme, Pomme-cassis, Pêche jaune, Pêche de vigne, 
Poire Williams, Tomate, Abricot (Rhône et Isère)

Sirops artisanaux (sans colorant)
15 parfums / Bigallet, Virieu-sur-Bourbre (Isère)..............................1,5 e

Limonade artisanale (25cl)................................................... 3,5 e
brasserie du Vercors, Autrans (Isère)

Diabolo (25cl).......................................................................... 3,2 e

Eau Minérale Gazeuse Reine des Basaltes 
Asperjoc (Ardèche)......................................... (25cl) 2,5 e	(1L) 5 e

Archibald French Tonic (25cl)............................................... 4 e
Tonic Artisanal / La société des vieux copains (Cognac)

Dr Meuh (25cl)......................................................................... 4 e
Ginger Beer artisanale / Solibulles, Saint-Pair-Sur-Mer (Basse-normandie)

Symples - Potion énergisante (33cl)................................... 4 e
Potion pétillante à base de fruits (citron, mirabelle) et de plantes  
(menthe, thym, romarin) avec un ajout de caféine

Symples - Infusion petillante aux fleurs de cassis (33cl)......4 e

Symples - Potion détoxifiante (33cl).......................................... 4 e 
Potion pétillante à base de sauge, sureau et pomme

Moksha drink (33cl)........................................................................ 4,5 e 
"Soda au cassis, myrtille et épices



P R I X  S E R V I C E  C O M P R I S

Pois chiches bio
Grillés et assaisonnés à Lyon.........................................................2,5 e 
Peu contenir des traces de moutarde et de sésame.

0lives........................................................................................2,5 e 
Sans arômes artificiels ni conservateurs.

1/2 saucisson 
Fermier du charcutier ...................................................................12 e

Planche 3 tartinades ............................................................10 e 
Concoctées par les chef·fes selon les saisons.

Planche 3 fromages ..............................................................12 e 
Fromages séléctionnés chez notre fromager ou partenaires.

Planche mixte ........................................................................22 e 
Fromages, saucisson, tartinades.

à toute heure

à partir de 14h30

de 19h à 22h
Le Bagel «Brousse Willis»  Servi avec des frites........13 e 
Jambon cru, brousse de brebis, tomates séchées, roquette, légumes marinés

Le Bagel «Cate Blanchette»  Servi avec des frites......12 e 
Chèvre frais aux herbes, sauce yaourt sésame, aubergines frites,  
amandes torréfiées, légumes marinés, pickles.

Panière de Bhaji maison............................................8,5 e
Beignets Bhaji d’oignons-carottes, sauce yaourt sésame.

Frites maison. Patates du maraîcher en 2 cuissons. 
 petite panière (1 à 2 personnes) ..............................................3,5 e
 grande panière (3 à 4 personnes).............................................7 e

Nos frites  

sont cuites  

au Saindoux 

(graisse de porc)

 SERVICE JUSQU’À 22H


