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SERVICE AU BAR



Vous proposer des produits qui ont du goût et du caractère,  
bref vous faire plaisir !

S’engager dans une économie responsable qui respecte  
les hommes et l’environnement.

S’approvisionner en direct auprès des producteurs et artisans  
ou travailler avec des intermédiaires qui les respectent.

Travailler au maximum avec des produits locaux,  
frais et de saison, issus d’une agriculture paysanne.

Sélectionner les produits importés en commerce équitable  
ou en production artisanale.

Sélectionner des viandes issues d’élevages  
régionaux et fermiers. 

Composter nos déchets verts et s’approvisionner  
en énergie renouvelable.

Utiliser au maximum des produits ménagers biodégradables. 

Participer aux initiatives locales, associatives,  
culturelles et musicales.



Blonde « Loup-Stic » (4,8°) .................... 3 € ................. 5 € ................14,5 € 
Brasserie La Loupiote, Irigny (Rhône)

Ambrée « Loup-Barde » (4,8°) ............... 3 € .................5 € ................14,5 € 
Brasserie La Loupiote, Irigny (Rhône)

Blanche «Loup-Ange» (4,8°) .................. 3 € .................5 € ................14,5 € 
Brasserie La Loupiote, Irigny (Rhône)

NOS BIÈRES DE

6 à 8 becs tournant selon les saisons et les création des brasseries  
artisanales, à découvrir au bar !

Une sélection de bières bouteilles 33cl,  

rigoureusement sélectionnées en collaboration  

avec « Bières des Régions » !

5,5 €

L ’ A B U S  D ’ A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É  À  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N

NOS BIÈRES DE
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Montfrin Blanc   ........................................ 3 € ................. 10 € 
Domaine de Montfrin La Tour, Gard
Vin de France / Chardonnay 

 Rond et fruité

Viognier   ................................................... 4,5 € ............. 17 € 
Jean-Christophe Pellerin, Ain
Vin de France

 Vin sec et tendre aux arômes de fruits jaunes

Le Noisette  ............................................... 4,5 € ............. 17 € ..............26,5 € 
Damien et Clément Barreau, Domaine de Pajot, Gers
IGP Côtes de Cascogne / Gros Manseng

 Vin mœlleux, rond et doux, arômes de fruits blancs à noyaux

Néréi ........................................................... 5 € ................. 19 € ..............28,5 €
Victor Beau, Domaine Inebriati, Hérault
Vin de France / Ugni Blanc

 Sec, rafraichissant

Mâcon Villages, Les Tilles   ................... 5,5 € ............. 21 € ..............31 €
Ewelina et Jean-Marie Chaland, Domaine Sainte Barbe, Saône et Loire 
AOP Mâcon Villages / Chardonnay

 Fruité et minéral
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Coteaux du pont du Gard ......................... 3 € ................. 10 € 
Château De Montfrin
Syrah, grenache, cabernet sauvignon 

 Rond, fruité et souple

Canon ......................................................... 4,5 € ............. 17 € 
AOC Morgon 
Michel Guigner, Rhône
Gamay 

 Souple et harmonieux, notes de fruits noires

Renaissance .............................................. 5 € ................. 19 € ..............28,5 €
Philippe Viret, Domaine Viret, Drôme
Vin de France / Grenache, Syrah, Mourvèdre

 Fin et puissant, fruits noirs

AOC Crozes Hermitage  ........................... 5,5 € ............. 21 € ..............31 € 
Laurent Habrard, Drôme 
Syrah

 Rond et profond 

Drya ............................................................ 5,5 € ............. 21 € ..............31 €
Victor Beau, Domaine Inebriati, Hérault
AOP Pic Saint Loup / Syrah, Grenache

 Tanins fins, fruits rouges murs
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 Fêter un anniversaire 
 Organiser l’AG de votre association
  Fêter l’obtention de votre thèse sur  « les feuilles de platane à l’époque  de la renaissance » 
  Réunir votre brillante équipe  
de collègues pour un gros team  
building qui tabasse !

 Juste rire entre copains/copines
Nous avons 2 salles de 25m2 qui peuvent 

 être privatisables le temps d’une soirée ou d’une 
journée, venez nous parler de votre projet !

VOUS SOUHAITEZ VOUS RÉUNIR POUR : 

Coteaux du Pont du Gard  ....................... 3 € ................. 10 € 
Château de Montfrin
Caladoc, Syrah, Grenache

 Eclatant et tendre avec des arômes de pêche de vigne

Les Monges ............................................... 4,5 € ............. 17 € ..............26,5€
Domaine de la Mongestine, Var
AOP coteaux d’Aix en Provence / Cinsault, syrah, Vermontino

  Frais, croquant, notes d’orange sanguine
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Folle envie ..............................................................................5,5 €
Le vermouth à la française de la maison Archibald, léger (12%)  
avec de jolis notes citronnées

Pontarlier Anis (45°) ........................................ 2,5 € ..........4,5 €
Distillerie Guy, Pontarlier (Doubs)

Vertical (40°) .................................................... 3 € ..............5,5 €
Distillerie Chartreuse (Isère)

Serra Das Almas (39°) IBD ............................. 3,5 € ..........6,5 €
Fazenda Vaccaro Ltda, Rio de Contas (Brésil)

Gin ADN (43°) ................................................... 4 € ..............7,5 €
Distillerie du Rhône, Fleurieu-sur-Saône 

Rhum Varadero 3 ans (38°) ................................3,5 € ..........6 €
Origine: Venezuela

Glen Talloch Officiel (40°) .............................. 3 € ..............6 € 
Distillerie Glen Talloch (Écosse)

Ciane (16°) Apéritif gentiane du Haut-Doubs .......... 3 € ..............6 € 
Distillerie Guy, Pontarlier (Doubs)
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Liqueur de Thym (40°) .................................... 3 € ..............6 €
Distillerie Lachanenche, Méolans Revel (Alpes de Haute Provence)

Génépy (40°) ..................................................... 3,5 € ..........6 €
Distillerie Lachanenche, Méolans Revel (Alpes de Haute Provence)

Vert Sapin (40°)  ............................................... 3 € ..............6 €
Distillerie Guy, Pontarlier (Doubs)

Chartreuse (55°) ............................................... 4 € ..............7,5 €
Distillerie Chartreuse, Voiron (Isère)

Poire Williams (45°) .............................................3 € ..............6 €
Distillerie Guy, Pontarlier (Doubs)

Mirabelle (45°)  ................................................ 3 € ..............6 €
Distillerie Guy, Pontarlier (Doubs)

À composer selon votre humeur  .................. 25€ .............35€ 
et celle du barman ! 

Le mètre Le mètre  
de Chartreuse
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Rhum - Carribean Collection - 40%
Distillerie Bristol (UK) 
Origine : Trinidad et Tobago 
Arômes d’amande grillé, banane et miel d’acacia

Rhum - LOLA - 40%
Distillerie Vivant (France) / Origine : Pérou et Paraguay 
Distillé en France en Fûts d’acacia et châtaignier 
Nez boisé et banane mure, bouche ronde, riche et équilibré

Pure Malt Français - ANGE - 40%
Distillerie Vivant (France) 
Orge Bio d’origine Française Sans additif  
Bouche légère et aérienne

Gin ADN - Distillerie du Rhône - 43%
Élaboré à partir de malt français et de plantes provenant de cueillettes  
sauvages de la région  
Bouche Elégante, aromatique et fine

 .................4 €    .............7,5 €
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Coloma - 8 ans - 40%
Origine : Colombie 
Bouche onctueuse à la fois accessible et complexe, arômes de vanille, café et banane

Doorly’s - 12 ans - 43%
Origine : Barbade (Caraïbes) 
Bouche élégante et complexe, arômes de sirop d’érable, mangue et noix de muscade 

JamaÏca - 40,5%
Origine : Jamaïque 
Bouche fine, fruitée et légèrement épicée, arômes de fruits exotiques et amandes

Glendullan - 9 ans - Black Swan - James Eadie - 46%
Origine : Ecosse / Vielli en fûts de bourbon 
Arômes de bière ambrée, cire d’abeille, fruits confits, épices

Glenlossie - 9 ans - Orcines - 46%
Malt écossais, distillation Française / Single Cask  
Bouche distingué et florale, arômes de citron, framboise, orange fraîchee 

Ileach - 40%
Origine Ecosse / Bouche tourbée, arômes de céréales, épices et viande fumée

Cognac - 10 ans - Decroix - XO - 40%
Origine : Charente Sud / Bouche fraîche, naturelle, légère et fruitée

 .................5,5 €    .........10 €
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Alcoolisé ou non, classique ou non, rdv au bar pour tout savoir !
Alcoolisés : .............................................................................8 € 
Non alcoolisés : .....................................................................5,5 €

Notre citronnade maison (25cl) ..........................................3 € 

Jus de citron, sucre de canne et menthe fraiche

Yaute Cola (33cl) .........................................................
........... 3 €

Les brasseurs savoyards, Alby-sur-Chéran (Haute-Savoie)

Jus de Fruits et nectars artisanaux (25cl) ......................... 3 €

Pomme, Pomme-cassis, Pêche jaune, Pêche de vigne, 

Poire Williams, Tomate, Abricot (Rhône et Isère)

Sirops artisanaux (sans colorant) / Eau Minérale

15 parfums / Bigallet, Virieu-sur-Bourbre (Isère) .............................1,5 €

Limonade artisanale (25cl) .................................................. 3 €

Brasserie du Vercors, Autrans (Isère)

Houblonade (limonade au houblon) (25cl) ........................ 3,5 €

Brasserie du Vercors, Autrans (Isère)

Diabolo (25cl) .........................................................
................ 3,2 €

Eau Minérale Gazeuse Reine des Basaltes 

Asperjoc (Ardèche) ........................................ (25cl) 2 € (1L) 5 €

Archibald French Tonic (25cl) .............................................. 3,5 €

Tonic Artisanal / La société des vieux copains (Cognac)

Dr Meuh (25cl) .........................................................
............... 4 €

Ginger Beer artisanale / Solibulles, Saint-Pair-Sur-Mer (Basse-normandie)

Thé glacé (33cl) ..........................................................
............ 3 €

Yaute thé, Les brasseurs savoyards, Alby-sur-Chéran (Haute-Savoie)

Symples - Potion énergisante (33cl) .................................. 3,5 €

Potion pétillante à base de fruits (citron, mirabelle) et de plantes  

(menthe, thym, romarin) avec un ajout de caféine

Symples - Infusion petillante aux fleurs de cassis (33cl) .....3,5 €



P R I X  S E R V I C E  C O M P R I S

Pois chiches bio 
grillés et assaisonnés à Lyon .........................................................2 €

0lives .......................................................................................2,5 € 
sans arômes ni conservateurs

1/2 saucisson 
Fermier du charcutier  ..................................................................10 €

Planche 3 fromages  .............................................................10 € 
Fromages sélectionnés chez notre fromager ou nos producteurs

Planche 3 tartinades ............................................................10 € 
Concoctées par les chefs selon les saison

Planche mixte  .......................................................................20 € 
Fromages, saucisson, tartinades.

à toute heure

à partir de 14h30

de 19h à 22h

Le Bagel « Cot-Cot »  Servi avec des frites ..................13 € 
Poulet, meule des monts du lyonnais, pesto rosso,  
légumes marinés, pickles.

Le Bagel « Tempupu »  Servi avec des frites ...............12 € 
Aubergine tempura, mousse de chèvre, légumes marinés, pickles.

Frites maison. Patates du maraîcher en 2 cuissons. 
 petite panière (1 à 2 personnes)  .............................................3 €
 grande panière (3 à 4 personnes) ............................................7 €

 SERVICE JUSQU’À 22H


